Servizio Ristorazione - Tariffazione al 1° settembre 2016

Offerta di Menu

Tariffa
trimestrale
Tariffa 26 pasti .
Tariffa promozionali | al costo di 22 i-:-)?'::iaer
Nome menu Composizione . acq n.10 pasti 9
singola - . . a (pranzo
in un'unica (pasti da + cena)
soluzione consumare
entro 3 mesi
dall'acquisto)
MENU’ INTERO Primo + Secondo o Grill + Contorno + Frutta + Pane + 8.00 750 6.77
Bevanda
MENU’ RIDOTTO Primo o Secondo o Grill + Contorno + Frutta + Pane + 6,70 6.00 5.67
Bevanda o
10 % sulla
tariffa
. . intera
MENU’ Healthy o Piatto gourmet + Macedonia + Pane + .
FUNZIONALE Bevanda + Dolce 8,00 7,50 n.d. prevista
per i due
pasti
MENU’ PIATTO . . (anche di
UNICO Piatto unico + Dolce + Frutta + Pane + Bevanda 7,00 6,50 n.d. tariffe
diverse)
MENU’ CORNER g:s;(::tallanl o Piatti Etnici + Macedonia + Dolce + 10,00 8.50 nd.
MENU' Insalata + Contorno + Frutta + Pane + Bevande 5,00 4,50 n.d
VEGETARIANO ’ ’ -
MENU' DA Panino + Contorno + Frutta + Bibita 6,70 6,00 n.d.

ASPORTO




Offerta di singoli piatti

Costo se venduto

Costo se venduto in

FORELE] singolarmente abbinamento a un Menu
Primo del giorno 4,50 2,00
Contorno caldo o freddo 2,50 1,00
Dolce 2,50 1,00
Macedonia 1,50 1,00
Insalatona n.d. 1,50
Formaggio Fresco n.d. 2,00
Acqua 50 cl 0,60 0,60
Bibita in lattina 1,50 1,00
Succo di frutta bio 200m| 1,50 1,10
Caffe in cialde 0,60 0,60
Frutto singolo 0,60 0,40
Pane 0,30 0,30
Salse in bustina (dopo la prima) 0,10 0,10
Patatine fritte 2,20 1,00




